VALDUERO BLANCO

100% Albillo

UN BLANCO MUY NATURAL

Primer blanco de la Ribera del Duero

Variedades

100% Albillo Mayor

Densidad de la Plantacién

2.600 plants/Ha.

Rendimiento

4.500 kg.

Edad del vifiedo

15 afios

Riego

No

Fertilizacion respetuosa con el medio ambiente
Estiéreol de ovino

Poda (Manojo vegetativo)

Sistema de conduccion en espaldera

Epoca de Vendimia

Primera semana de octubre

Recoleccion

Manual de cajas de 14 kg.

Levaduras

Autodctonas, aportan el caracter y personalidad del Terroir

Elaboracién
Durante la noche recogemos la uva de forma manual en nuestro villedo de
produccion limitada de 12 hectareas. Después enfriamos la uva a 4°C antes de

encubar para su maceracion previa al prensado. La fermentacion, a una temperatu-
ra controlada maxima de 19°C, dota a este vino de su potente carga aromatica.

Notas de cata

ERA\ BEVLDPUERO De color pajizo muy claro, debido a la resistencia a procesos oxidativos. Aroma
‘*O“‘N' =G frutal con fondo de pifia y pomelo, originales y propios de la variedad Albillo.
S Equilibrado en boca, compensa la corpulencia con una ligera acidez. En boca gran
‘golosura’ y mayor densidad.
Y Debido a las propiedades antioxidantes de la uva Albillo, Valduero Blanco es muy
bajo en sulfuroso, por lo que no produce jaqueca.

i/ ': 2 Recomendaciones

Se puede disfrutar de este vino de dos maneras segin la temperatura de servicio:

EN1990 YoLANDA GARCIA VIADERO RECUPERA LA VARIEDAD Si se toma frio obtendra un vino fresco y sabroso, mientras que si se toma a
AUTOCTONA ALBILLO MAYOR temperatura ambiente tendra gran complejidad de aromas con notas ahumadas y
SERIE LIMITADA 37400 BOTELLAS amiel. Ideal para acompailar cualquier tipo de comida.
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