
TINTO ROBLE 
RIBERA DEL DUERO
VISTA 
Rojo cereza.

NARIZ 
Nariz intensa donde predomina la fruta roja y  sutiles 
recuerdos a pastelería.

BOCA 
Fresco en boca con sensación aterciopelada, recuerdos a 
frutas, canela, comino y vainilla.

ELABORACIÓN
Vendimiado manualmente de viñedos con una altura de más 
de 800 metros de suelos arenosos-calcáreos y fondo arcilloso 
sitos en Fuentelcésped.

Maceración en frio. Permanece en barricas durante 4 meses.

Procede de uvas tintas “100% tempranillo”.

OAKED YOUNG RED WINE 
RIBERA DEL DUERO
LOOK
Cherry red.

SMELL
Intense bouquet with a predominance of red fruits and subtle 
hints of pastry.  

TASTE
Fresh on the palate with a velvety feel and hints of fruit, 
cinnamon, cumin and vanilla.

WINEMAKING PROCESS
Hand- harvested from vineyards located over 800 metres 
above sea level with sandy-limestone soil and clayey bottom 
in Fuentelcésped.

Cold maceration. Barrel-aged for 4 months.

It is made from “100% Tempranillo” red grapes.
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